
Confidencial / Confidential

SUPER BARBACOA VLLA 48U MQ    

ES HELADO: Sabor Vainilla con azúcar caramelizado (6%) Ingredientes: Leche desnatada en polvo rehidratada, azúcar, azúcar caramelizado, lactosuero en polvo, proteínas 
lácteas, grasa vegetal, jarabe de glucosa-fructosa, emulgente:*; estabilizadores:**; gelatina, aroma, colorante: E 160a; posibles trazas de frutos secos, cacahuete y/o huevo. 
PT GELADO : Sabor Baunilha com confeito de açúcar derretido (6%) Ingredientes : Leite magro em pó rehidratada, açúcar, confeito de açúcar derretido, soro de leite em pó, 
proteínas lácteas, gordura vegetal, xarope de glucosa-fructose, emulsionante:*; estabilizantes:**;gelatina, aroma, corante: E 160a; possíveis vestigios de frutos secos, 
amendoim e/ou ovo.  GB VANILLA flavoured ICE CREAM with liquid burnt sugar Ingredients: Rehydrated skimmed milk powder, sugar, liquid burnt sugar, whey powder, milk 
proteins, vegetable fat, glucosa-fructose syrup, emulsifier:*; stabilisers:**; gelatin, flavour, colour: E 160a. CONTAINS: Milk. This product is produced in a factory which also 
makes foods containing almonds, hazelnuts, walnuts, pistachio, macadamia nuts, peanuts, soya and eggs.
*: E 471; **: E 410, E 412, E 407.

MANTENGASE EN EL CONGELADOR (-18ºC)
MANTER EM CONGELADOR (-18ºC)
90 ml e

GRUPO KALISE MENORQUINA S.A
Luis Correa Medina 11
35013 Las Palmas de Gran Canaria
  
Código barras EAN 13: 8413396025359

Legal printing texts

Caducidad -> 2a

  Microbiológia / Microbiology 

  .Total Count/gr                            n= 5 c =2 m=10.000 M=500.000                   PCA Petry p laque   

  .Enterobacteriaceae /gr                    n= 5 c =2 m=10 M=100                           V.R.BG Petr y plaque    

  .Escherichia.coli                          Absenc e 1g                                    Coli ID 37º , (chromogényc)    

  Staphylococcus aureus                      n= 5 c =2 m=10 M=50                            Baird Parke r Petry Plaque    

  .Salmonella                                Absenc e in 25g                                Minividas B iomereux

  .Listeria monocytogenes                    Absenc e in 1gr                                Minividas B iomereux

  Fecha de consumo preferente / Best before date : XX YYYY 

  X = 2 números por mes                                                                   X = 2 number s per month 

  Y = 4 números por año (2007)                                                            Y = 4 number s per year (2007)

  Código lote / Lot code  : XY ZZZZ  

  X = Planta                                                                     X = Plant

  Y = Última cifra del año (6=2006)                                              Y = Last number of th e year (6=2006)

  Z = Día del año(001 ... 365/366)                                               Z = Day of the year(0 01 ... 365/366)

                                                                                                 

Product composition  per working weight W gr V  ml %TS %TF± gr

 ± 5%  ± 1,5  ± 1

Caramelised sugar 2,7 0,7 2,0Azúcar caramelizado

Vanilla flavoured ice cream 38,6 4,5 31 5,940,0Helado: Sabor vainilla

41,2 5,2Total........: 42,0

Packaging description

Largo Ancho Alto Peso

Length Width Height Weight

Descripción del empaquetado

Cardboard box 380,0 258,0 135,0 230,0Caja de carton
PP sealing tape 1,0Precinto PP
PP wrap 386,0 0,3Bobina Propileno
PS container 398,0 3,8Envase PS

Paletizado/ Paletise

Units per sells units

Collated Sells units per layer

Rows per pallet

Collated Sells units  per pallet

Collated sells units

48

---

9

12

108

Aprox100ml Portion 100ml Portion

Proteins (g):

Carbohydrates (g):

Fat (g):

Energy (Kcal):

Energy (kJ):

Saturadas (g):

Fibre (g):

Sodium (mg):

Sugars (g):

0,6

11

2,8

2,5

9

75

316

0,1

18,5
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W: Peso/Weight  -  V: Volumen/Volume  -  TS: Extracto seco total/Total solids  -  TF: Materia grasa total/Total fat  -  MF:  Materia grasa  de  origen  lácteo/Milk  fat 


