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TECHNISCHE FICHE

Soepballetjes HAUTE GAMME 12x1kg dv OVI

PRODUCTKENMERKEN:
Artikelnummer (20317 B i o
Gamma - |Diepvriessnacks -
Subgroep |Soepballetjes
Productnaam |Soepballeties HAUTE GAMME 12x1kg dv OVI

Productomsch rijving

Ingredlenten

Ronde overheerluke soepballetjes net alsof ze door grootmoeder
gemaakt zijn!

|Varkensviees 55%, water, tarwemeel, plantaardige eiwitten (soja), kruiden (selderij), zout, suiker,

specerijen (mosterd), melkeiwit, gist, eieren,emulgator: E450-451, antioxidant: E316, smaakversterker:
E621.Bevat: soja, ei, gluten, melk, selderij, mosterd

PRODUCTVERPAKKING:
Kleinste eenheid Verkoopseenheid OVI
Beschrijving 1 x 1000 g/ flowpackv |waarvan| 12 [/ karton
Nettogewicht ) 1000 g ] 12000 g ]
Netto uitlekgewicht 1000 g 12000 g
Omverpakkingen/laag 5
|Omverpakkingen / palet - | 40
Soort palet euro |
EAN code / verkoopseenheld - 5411211203176
EAN code / omverpakking 15411211203173
BEWAARADVIES:
Aanleveringstemperatuur - - <-15°C
Bewaartemperatuur - - -18°C
Houdbaarheid bij f productle - 6 maand |
Houdbaarheid bij aanleverlng (mmlmum) 3 maand 20317
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Sauzen
Sauces
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CHEMISCHE SAMENSTELLING EN VOEDINGSWAARDE

As 25 % Koolhydraten - 85%
E|W|t S 98 %  |Drogestof 45 %
Vetgehalte - 772{172 % rEnergetlsche waarde . 291 kcaI |
Vocht I ] % ~ |Energetische wgar@gf 1206 571(:1 .
verzadigde vetzuren - 3 4 %  |zout 2,25 f’/i ol
suikers - %

De lheoretlsch berekende waarden zijn met bestemd voor kwahteatscontrole doeleinden. 7 e

MICROBIOLOGISCHE KENMERKEN

Totaal aéroob kiemgetal <10°  kvelg
Fecale coliformen - 5103 kve/g
Staphylococcus aureus e - _k@é__
Salmonella afwezigin 25 g

OPMERKINGEN

20317
Goedgekeurd: (\)/\/ Handtekening QA:

onze merken / nos marques / our brands
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Vers bereide gerechten Diepvries vleessnacks Fijne charcuterie Sauzen Vleesconserven
Plats cuisinés frais Snacks de viande surgelés Charcuterie fine Sauces Conserves de viandes
Fresh prepared meals Frozen meat snacks Cocked meat products Sauces Canned meat products




