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9420 Erpe-Mere
TECHNISCHE FICHE/FICHE TECHNIQUE/TECHNICAL DATASHEET/TECHNISCHES DATENBLATT  
1. Identificatie van het product / Identification du produit / Product Identification/ Produktidentifizierung
	
	Diversi Foods
	Producent/fabrikant/
manufacturer/Hersteller 
	Eancode :

	Artikel nummer/Code article/Article code/Artikel-Code
	1624-01
	Diversi Foods NV
	5420001091244 (doos)
5420001088251 (stuk)


Omschrijving / Désignation / Description / Umschreibung :

Chocolade-ganache taart met truffels 12 p
Tart Ganache au Chocolat aux truffes 12 p

Chocolate Cake Ganache with truffles 12 p

Volledig gebakken, diepgevroren chocolade-ganache taart met truffels

Tart ganache aux chocolat et truffes, cuit et surgelé

Fully baked, deepfrozen chocolate cake ganache with truffles 
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2. Ingrediënten / Ingrédients / Ingredients / Zutaten

Suiker, slagROOM (melk), magere MELK, plantaardige oliën, ROOM (42% MELKvet), geharde plantaardige olie, EIgeel, aroma, cacaomassa, cacaoboter, natuurlijk vanillearoma, glucose-fructosestroop, water, TARWEbloem, ROOMBOTER (melk), emulgatoren (E433, E471, E322 [bevat SOJA]), stabilisator E407, couverture chocolade puur 55% (bevat tenminste 35% cacaobestanddelen)
Kan sporen bevatten van aardnoten (pinda’s), noten, sesam, amandelen
Sucre, CREME fouetté (lait), LAIT écrémé, huile végétale, CREME (42% de matière grasse de lait), huile végétale hydrogénée, jaune d’ŒUF, arôme, pâte de cacao, beurre de cacao, arôme naturel de vanille, sirop de glucose-fructose, eau, farine de FROMENT, BEURRE (lait) émulsifiants (E433, E471, E322 [contient SOJA]), stabilisateur E407, chocolat de couverture pur 55% (contient au moins 35% de cacao) 
Peut contenir des traces arachides, noix, amandes, sésame
Sugar, whipped CREAM, skimmed MILK, vegetable oils, CREAM (42% fat), hydrogenated vegetable oil, EGG yolk, flavor, cocoa mass, cocoa butter, natural vanilla flavor, glucose-fructose syrup, water, WHEAT flour, BUTTER (milk), emulsifiers (E433, E471, E322 [bevat SOJA]), stabilizer E407, couverture chocolate 55% pure (containing at least 35% cocoa solids)
May contain traces of peanuts, nuts, sesame, almonds
3. Karakteristieken / Caractéristiques / Characteristics / Eigenschaften

	
	MIN
	NORM
	MAX

	Gewicht / poids / weight / Gewicht (g)
	
	1500
	

	Lengte / longueur / length / Länge (cm)
	
	
	

	Breedte / largeur / Width / Breite (cm)
	
	
	

	Hoogte / hauteur / Height / Höhe (cm)
	
	
	


	Voedingswaarden / Valeurs nutritives / nutritional value / Nährwerte (per 100g)

	Eiwitten / protéines / proteins / Protein
	5 g

	Koolhydraten / hydrates de carbone / carbohydrates / Kohlenhydraten 
	33 g

	    Waarvan suikers / dont sucre / sugar / Zucker
	21 g

	Vet / teneur en matières grasses / Fats / Fetten
Waarvan verzadigd / dont saturées / of which     

    saturated / Gesättigt Fett

Waarvan onverzadigd / dont insaturées / of which unsaturated/ ungesättigten Fett


	28 g

15 g

8 g



	Vezels / Fibre Végétale / Fibres / Ballaststoff
	1 g

	Natrium/Sodium 
	g

	Zout / Sel / Salt / Salz
	g

	Energie / valeur énergétique / Energy
	 397 Kcal

1662 kJ


Microbiologie/ Microbiology / Mikrobiologie :  
	Microbiologishe waarden / Valeurs Microbiologique / Microbiological values

	Total plate count 30°C
	

	Staphylococcus aureus /in 1g
	

	Coliformes /in 1g
	

	Salmonella /in 25g
	

	Enterobacteriaceae /in 1g
	

	Bacillus cereus /in 1g
	

	Listeria monocytogenes /in 25g
	

	Moulds /in 1g 
	


4. Verpakking / Conditionnement / Packing / Verpackung 
	
	Hoeveelheid

Quantité
	Type
	Gewicht

poids
	Afmetingen 

Dimensions 



	Stuks / voorverpakking

Pièces / pré-emballage

Units / prepackage

Stück / Fürverpackung
	12 stukjes/ voorverpakte doos – 1 taart/doos 
	
	
	

	Voorverpakking / karton

Pré-emballage / carton

Prepackage / box

Fürvervpackung/ Karton
	3
	Kartonnen doos 
	
	300 x 300 x 60
	mm

	Stuks / karton

Pièces / carton

Units / box

Stück/Karton
	36 stukjes/omdoos – pièces/boîtes – pieces/box
	Karton /Carton/Box
	
	1200 x 800 x 150
	mm


	
	Netto/net(kg)*
	Bruto/brut (kg)*

	Gewicht/Poids/ Weight
	4,5
	5,0


Palletisatie/palettisation/Palettierung: (*)
	Type pallet/modèle palette/Type der Pallet/Type of pallet
	Euro

	Aantal kartons per laag/nombre de cartons par plan/Anzahl Kartons per Lage/ Number of cases per layer 
	8

	Aantal lagen per pallet/nombre de plans par palette/Anzahl Lagen per Pallet/Number of Layers per pallet 
	7

	Totaal aantal kartons per pallet/nombre de cartons par palette/Anzahl Kartons per Pallet/Number of cases per pallet 
	56

	Hoogte pallet/hauteur de la palette/Höhe der Pallet/height of palet 
	

	Positie van het product in de verpakking/position des produits dans l’emballage/Position das Produkt in der Karton/Position of the product in the case.
	Gestapeld/Packed/Empilé

	Aantal stuks per palet /nombre de pièces par palette / Anzahl stücks per pallet/ # pieces/pallet pallet/ # pieces/pallet
	168 taarten/tartes/pies


5. Bewaring / Conservation/ Erhaltung 
	Bewaring na productie / Conservation après production  / Storage after production  / Erhaltung nach Produktion (-18°C):
	12 maanden/mois/months/ Monaten

	Bewaring na ontdooien (0-7 °C) / Conservation après décongelez (0-7 °C)/ 

Storage after defrosting (0-7 °C) / Erhaltung nach Auftauen (0-7 °C):
	4 dagen/jours/days


6. Gebruik / Utilisation / Use / Verwendung
Ontdooien gedurende/Laissez Décongelez/Defrost during/Auftauen für            12 
uur/heures/hours (4 °C)
* Het resultaat van het afbakken van de producten is zeer sterk afhankelijk van de gebruikte oveninstallatie. Om praktische redenen kunnen de door u opgegeven instructies verschillen met de waarden die terug te vinden zijn op het kartonetiket

Le résultat de la cuisson des produits dépend fortement du four utilisé. Pour des raisons pratiques, les valeurs sur l’étiquette du carton peuvent donc être différentes des valeurs indiquées par vous ici 

After revision these baking instructions might be slightly altered by our product development department because the result of the baked products depends strongly on the oven installation in use.

Die Backzeiten und Backtemperaturen sind nur ungefähre Werte, denn das Ergebnis des Abbackens der Produkte ist sehr stark abhängig von der verwendeten Ofeninstallation. Den angegebenen Werten können aus praktischen Gründen von dem Verpackungsetikett abweichen .

Date & Name  of supplier: Diversi Foods NV

Name: Goessens 

Surname: Nils

Position: Quality Officer
We guarantee that the provided information is accurate and according to European law regarding Food Safety. 

Date & Signature: 30/06/2014 - [image: image2.png]
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