Diversi Foods NV






       Datum : ADR 17/12/2014
Industrieweg 29







Documentnummer :1

9420 Erpe-Mere
TECHNISCHE FICHE/FICHE TECHNIQUE/TECHNICAL DATASHEET/TECHNISCHES DATENBLATT  
1.Identificatie van het product / Identification du produit / Product Identification/ Productidentifikation
	
	Diversi Foods :
	Producent/fabrikant/ Supplier/Hersteller :
	Eancode :

	Artikel nummer/Code article/Article code/Artikel-Code
	090
	NV Diversi Foods
	5420001031646


Omschrijving / Désignation / Description / Umschreibung :
CIABATTA NATUUR
CIABATTA NATURE

CIABATTA WHITE

CIABATTA NATUR

Volledig gebakken, diepgevroren tarwebroodproduct

Produit de blé, cuit et surgelé

Fully baked, deepfrozen wheat bread
[image: image1.jpg]



2.Ingrediënten / Ingrédients / Ingredients / Zutaten

TARWEbloem, water, TARWEzuurdesem (water, TARWEbloem), gist, zout, GERSTEMOUTextract.
Kan sporen bevatten van melk (incl. lactose), eieren, soja, sesam

BLE de farine, eau, levain de BLE (eau, farine de BLE), levure, sel, extrait de MALT D’ORGE.
Peut contenir des traces de lait (incl. lactose), œuf, soya, sésamé
WHEAT flour, water, WHEAT sour dough (water, WHEAT flour), yeast, salt, BARLEY MALT extract 
May contain traces of milk (incl. lactose), eggs, soya, sesam
Dit product is vrij van GMO / Produit sans OGM / GMO-free product / GVO frei
3.Karakteristieken / Caractéristiques / Characteristics / Eigenschaften
	
	MIN
	NORM
	MAX

	Gewicht / poids / weight / Gewicht (g)
	89
	90
	100

	Lengte / longueur /length / Länge (cm)
	11
	12
	13

	Breedte / largeur / Width / Breite (cm)
	6
	7
	8

	Hoogte /hauteur /Height / Höhe (cm)
	3
	4
	5


Insnijding/Incission: 

Kleur na bakken/couleur après cuisson/Colour after baking : brun/ bruin / brown
Vorm/forme/form: zie foto / voyez photo / check picture
	Voedingswaarde per 100g/ valeur nutritive par/ nutritional value 100g :

	Eiwitten / protéines / proteins
	8,88

	Koolhydraten / hydrates de carbon / carbohydrates
	44,51

	Suikers in koolhydraten / Sucres dans les carbohydrates / Sugars in the carbohydrates
	0,5

	Vet / teneur en matières grasses / Fats
	1,01

	Totaal verzadigde vetten / Totale graisses saturés / Total amount saturated fats
	0,04

	Mono onverzadigde vetten / Graisses mono non saturé / Mono unsaturated fats:
	0,03

	Meervoudig onverzadigde vetten / Graisses multiple non saturé / Multiple unsaturated fats:
	0,08

	Vocht / teneur en humidité / Humidity of structure  
	

	Vezel / fibre végétale / Fibres
	1,07

	Totaal zout / percentage totale de sel / total amount of salt :
	1,36

	Totaal natrium / Percentage totale de sodium / Total amount of sodium:
	0,07

	Energetische waarde / valeur énergétique / Energy value
	227 Kcal

948 kJ


Microbiology :  
	Tests 
	Results 
	Unit
	per

	Total aerobic count
	<1,0E+03
	CFU
	g

	Enterobacteria 37°C
	<1,0E+01
	CFU
	g

	Total coliforms
	<1,0E+01
	CFU
	g

	Coagulase pos. Staphylococci/Staphylococcus aureus
	<5,0E+01
	CFU
	g

	Sulfito-reducing anaerobic bacteria
	<1,0E+01
	CFU
	g

	Salmonella spp
	absence
	CFU
	25 g

	Listeria monocytogenes
	absence 
	CFU
	25 g

	Yeasts
	<1,0E+01
	CFU
	g

	Moulds
	<1,0E+01
	CFU
	g

	Bacillus cereus 
	<2,0E+01
	CFU
	g

	Clostridium perfringens
	
	
	


4.Verpakking / Conditionnement / Packaging / Verpackung

	
	Hoeveelheid

Quantité

Quantity
	Type
	Gewicht

Poids

Weight
	Afmetingen 

Dimensions 



	Stuks / voorverpakking

Pièces / pré-emballage

Units / prepackage

Stück / Fürverpackung
	90
	
	
	

	Voorverpakking / karton

Pré-emballage / carton

Prepackage / box

Fürvervpackung/ Karton
	1
	Zak/sachet/Bag
	34,2 g
	600/245*910*0,018 
	mm

	Stuks / karton

Pièces / carton

Units / box

Stück/Karton
	90
	Karton /carton/ box
	676 g
	598*398*258 
	mm


	
	Netto/net(kg)
	Bruto/brut (kg)

	Gewicht/poids/ weight/Gewicht
	8,100
	8,880


Palletisatie/palettisation/Palettierung: 
	Type pallet/modèle palette/Type der Pallet/Type of pallet
	Euro

	Aantal kartons per laag/nombre de cartons par plan/Anzahl Kartons per Lage/ Number of cases per layer :
	4

	Aantal lagen per pallet/nombre de plans par palette/Anzahl Lagen per Pallet/Number of Layers per pallet :
	7

	Totaal aantal kartons per pallet/nombre de cartons par palette/Anzahl Kartons per Pallet/Number of cases per pallet :
	28

	Hoogte pallet/hauteur de la palette/Höhe der Pallet/height of palet :
	195,6 cm

	Positie van het product in de verpakking/position des produits dans l’emballage/Position das Produkt in der Karton/Position of the product in the case.
	Bulk

	Aantal stuks per palet /nombre de pièces par palette / Anzahl stücks per pallet/ # pieces/pallet pallet/ # pieces/pallet
	2520


5.Bewaring / Conservation / Erhaltung 
	Bewaartermijn op –18°C( THT)/Conservation à -18°C(DLV) / Conservation at -18°C (BBD) / Erhaltung bis -18°C :
	12 mois/maand/months/ Monaten

	Bewaartermijn na afbakken/Conservation après cuisson/ conservation after backing / Erhaltung nach Backen :
	24 uur / heures /houres / Stunde


6.Gebruik / Utilisation / Use / Verwendung :
Ontdooien gedurende 10 min/ Laissez décongelez 10 min/defrost during 10 minutes / Auftauen für 10 Minuten.

Oven voorverwarmen op 230 °C/ Préchauffez le four à 230 °C/ preheat the oven at 230 °C / Ofen aufwarmen bis 230 °C.

Bakken gedurende 10-12 min op 200 °C/ Laissez cuire 10-12 min à 200 °C/ bake during 10-12 minutes at 200°C / Backen während 10-12 Minuten bis 200 °C.

(Afhankelijk van het type oven/ Dépendant du type de four/ Dependent on the type of oven/  

Abhänging der Typ Backofen). 

Product mag na ontdooien niet meer opnieuw ingevroren worden/ Ne jamais recongeler un produit 

décongelé/ Defrosted product cannot be frozen again/ Produkt sollte nicht wieder eingefroren 

warden, wenn aufgetaut. 

	PLAATBELEGGING/DISPOSITION SUR PLAQUE/POSITIONING ON PLATE :
	Ja/oui/yes/Ja
	Nee/non/No/Nein

	Met siliconenmat/Avec natte en silicones/Mit Silikonen/with silicons
	
	x
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