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BAKERY SOLUTIONS

IT - PICCOLO INTEGRALE 12CM 55G SURGELATO

Inggedienti faring di frumento, cua, orusca i frumento, lievito, glutine di frumento, sale
iodizzato, farina & malto dorza, agente di trattamento della farna (E300), olio di ol Pud
contencre tracee di: latte, soia, senni di sesamo

Dopo lo scongelamento (/- 13 min). Da infornare o - 185 °C pet /- 15 min

PT - PICCOLO ESCURA 12CM 556 ULTRACONGELADO
Ingpodicntes:farinha de Lrigo, dgua, fvelo de trigo, levedura, gliten de trigo, sal odado, fainha
de malte de cevada, sgente de tratamento de farinha (E300), dloo de colza, Pode conter tragas de:
Jeite, s0ja, sementes de sésamo

Apds 0 descangelaho (+/- 15 min). Leve a0 foeno 1)+ 185°C poe H/- 18 min

ES - PANECILLO INTEGRAL 12CM 556 ULTRACONGELADO
Ingrediates: harina de trigo, agua, salvado de trigo, levadurn, gluten de trigo, sal yodada,
harina de malta do cebada, apente tratante de I haring (E300), aceste de colza, Puede confener
traras de: beche, soja, senillas de sésamo,

Después de Ia descongelacida (1 15 min). Homee 3 +-185°C a +/- 15 min
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NL - PICCOLO BRUIN 12CM 55G DIEPVRIES
ngrodiénten: tarwebloc, walct, farwesctnclen, !, taweglulen,
peioderd zoal, erstmostblocm, meelverbelera (E300),

Kool zaudolic. Kan sporen bevatien van: melk, 5o, wsamand

Na cordooicn (- 15 min), Bakhenbij +/- 185 °C geduronde - 15
min

FR - PICCOLO GRIS 12CM 556 SURGELE

Ingrtdicats: orine de froment, o, 500 de bIé, levare, phulen de

e, s ok, forine e malt orge, apeat de ritement de [0 IO ot pay 1omstssr
(E300), huiks de ool Peut conten  des fraoes de i, 0j0, KR
grauncs & sésame PﬂfBlEﬁgés
Apeés decongtation (+/+ 15 min). Cuire & 4/ K3 (" pradant 1/-

sM
15 min
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Zuaten: Weizenaichl, Wosscr, Weizeokloic, Hefe, Wetrenglulen,  peswse etk e SESTRIER
Jodiertes Salz, Gerstenmalzmehl, Mchlhchmlunwmind(l;}(ll), s 0 oo wha 41 e &0 (-1 1 /2015
Rapsal. Kann Spuren catholten von: Mikch, Sop, Sesamsamncn T

:ﬁldankuﬂun('l- 15 min) Backen auf +/- 185 °C fir H- 15 1 6520005
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