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Pezas/oaja - Pecalcairote: y g -+32(0)52315000
NL - WORSTENBROODJE: 160 - DIEPVRIES - Frikandel ingelegd in nog te rifzen bladerdecg. - Ingrediénten: rikandef (43,8%) (kipp (56,8%), water, varkensspek (13,0%), p 1 (tarwebloem, gistextract, zout),
ruidenmix (gedroogde grocnten (uien, look), kruidenmix, dextrose, smaakversterker (1621, zoul, pehydrolyseerd saja-¢iwi, gt aardappelzetmeel, suiker, kuiden), z0ut), tarweblocm, marparine (palmolic, water, koolzaacoli 200, emulgator
(K47, zwurteregelaar (1:330), leurstof (1160ai)), water, gt suiker, mager melkpoeder, zout,lactose,tarwegluten, godroogde gist, meelverbeteraar (emylase, 1300, xylanase),ei. Kan sporen bevatten van: noten, sesamzaad. - Na Ontdooen (1/-
75 min). Bakken bij 1/~ 185 °C gedurende +/- 25 min.

FR-PAINA LA VIANDE 160g - SURGELL: - Sauciss enfermé dans wie pie fouiletée qui doit encore étr pousst, - Ingrédiens: ricandelle (43,8%) (viande de volaille séparée mécaniquement (56,8%), eau,lard de pore
(13,0%), chapelure (Farine de froment, extrai de Jevure, sel), mélange d'épices (légumes secs (oignons, il), mélange d'épices, dextrose, exhausteur de goit (E621),sel, protéine de soja hydrolysé, levure, fécule de pomme de
lerre, sucte, herbes), sl), farine de froment, margarine (huile de palme, cav, huile de colza, sel, émulsifiant (E471), correcteur d'acidité (I:330), colorant (1:160aii), cau, levure, sucre, lait éerémé en poudre, sel, factose, gluten de
blé,levare séche, agent de traitement de la arine (amylase, 300, xylanase}, oeuf. Peut contenir des traces de: noix, graines de sésame, - Aprds décongélation (1/- 75 min). Cuire d 1/- 185 °C pendant +/-25 min,

DI - WORSTBROT 160g - TIEFGEFROREN - Fertig 2 Giren. Tiefgefrorenes Warst in Bliterteig - Zutaten: Hackfeischrolle (43,8%) (Gefligelsep fleisch (56,8%), Wasser, Scaweinspeck (13,0%), Paniermeh] (Weizenmehl,
Hefeextrakt, Salz), Gewilrzmix (Getrocknetes Gemise (Zwiebeln, Knoblauch), Gewtrzmis, Traubenzucker, Geschmeck ker (11621), Sal, Hydrolysicrte sojaprotein, Hefe, KartoMelstirke, Zucker, Kriuter), Salz), Wekzenmehl, Margarine
(Palmidl, Wasser, Rapsal, Salz, Emulgator (FAT1), Siureregulator (£330), Farbstoff (E160ai)), Wasser, Hefe, Zucker, Magermilehpulver, Sal, 1aktose, Weizengluten, Trockenhefc, Mchlbehandlungsumitel (amylase, F300, Nylanase), KL Kamn
Spuren enthalten von: Nisse, Scsamsamen - Nach dem Auftaen (+/- 75 min). Backen auf 1/- 185 °C fiar 1/- 25 min,

T PANINO AL WORSTEL 160z - SURGELATO - Frikandel racchiuso in past sfolia che deve ancora essere dimostrat, - Ingredienti salsicea frikardel (43,89%) came di pollo separata meccanicamente (56,8%), acqua, pancelta aflumicata
(13,0%), beiciole i pane (farina di frumento, estrato dilievito, sale), mix di speie (verdure disidratate (cipolle aglio), mix disperie, destrosio, esaltatore di sapidit (1621), sale, protcina di soia idrolizzato, lievito, fecola di patate, zuechero,
speric), sal),farina i framento, margarina (olio i palma, acqua, olio i colza, sale, emulsionante (E471), comelore di acidit (1:330), colorante (1160ai)), acqua,livilo, zucchero, latte seremato in polvere, salc, lattoslo, gltine di frumento,
lievito essiccato, apente di trattamento dela farina (amylase, 300, xylanase), wova. Pud contenere tracee di:noci, seri di sesamo, - Dopo lo scongelamento (1/- 75 min). Infomare a 1/- 185 °C per 4/-25 min,
ES - HOJALDRE; SATCHICHA 160 - ULTRACONGELADO - Frkandel envuelto en hojadre que todavia tiene que ser probado. - ngredientes:sachicha frikandel (43,8%) (came de pollo mesinicamen separada
(36,8%), agun focino (13,0%),pan rallado (harina de rigo,extracto de levadura, saf), mezela de especias (verdura scea (ceboll, ajo), mezel de espesias, dentros, potenciador delsabor (EG21), sl protcina de sofa
hidrolizada, levadura, écula de palata azdcar, hirbas), sab), harina de rigo, margarina (acile de palua, agua,aceitede colzn, sa, emulgente (EA71), regulador d: acidez (13301, colorante (E)60aii), agua, levadura, azbcar,
leche desnetada en polvo, sal, lactos, ploten de tigo, evadura deshidratada, gente tratante de I harina (amylase, 1300, xylanase), huevo,. Puede contene trazas de: nucees,semills de sésamo, - Después de PAsTRn)OR
descongelavion (1/-75 min), Homee a 1/< 185 °Ca 1/- 25 min IV 1MUVUR
P1-MASSA FOLHADA SALCHICHA 160 - ULTRACONGELADO - Fikandel envolto cin massa folhads, que ainda tem que ser provad. - ngredientes: salsicho fikandel (43,8%) (came ke ave mecanicamenic
separada ($6,8%), igua, bacon de porco (13,0%}, o ralaco (arinhia e trigo, extracto de levedur, sal), istura e especarias (vepetais secos (ccbolas, alho), mistura de especiarias, dextrose, intensificador de aroma BAKERY SOLUTIONS
(K621, il oy proteina drolrsace, evedura, anvdo de batata, agucar, ervas), s, forints de teigo, it (0o de pannw, igua, dloo de colza, sal, cmalsionante (F471), ropubador de acide (1:330), corantc
(K1), g, eveurs, agicas,lite con 1o gy, sal nctose, pfuten e rigo, eveshurascea, aente de tratamento de Earnba (amylase, 17300, aylanase), ovo. Pode coner tragas de: oves, semintes ok sésamo. - Apésa
descongelagio (1/-75 min). Leve ao formaa /- 185 °C por 1425
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