GREENYARD @ frozn

Versie 3 - 17/02/2021 9:41:58

P | hriivi

« Latijnse naam <> Meloen geel: Cucumis melo <> Meloen groen: Cucumis melo <> Perzik: Prunus persica <> Druiven: Vitis vinifera <>
Mango: Mangifera Indica <> Ananas: Ananas comosus L. <>

» Algemene omschrijving Deze mix is samengesteld uit mango, ananas, groene meloen, gele meloen, perziken en druiven.

* Oorsprong <> Meloen geel: FR, GT, IN <> Meloen groen: FR, GT, IN <> Perzik: GR <> Druiven: CL <> Mango: MX, PE, VN <>
Ananas: CR <>

* Productieperiode <> Meloen geel: December - Februari <> Meloen groen: December - Februari <> Perzik: <> Druiven: December -
Februari <> Mango: <> Ananas: <>

* Beschikbare Artikel N° Artikel N° Artikel N° Artikel N°
verpakkingseenheden 12833 5x1kg Pin 0 0 54116832703 0 54116832230
00 09
* Houdbaarheid 30 maanden bij -18°C. Een ontdooid product nooit opnieuw invriezen. Bewaar een ontdooid product niet

langer dan 24 uur in de koelkast op 5-7°C.

2, Technische karakteristieken

* Samenstelling - ingrediénten: 22 %mango, 21% ananas, 21% groene meloen, 21% gele meloen, 10% perziken en 5%
druiven
- additieven: geen
- allergenen: geen (cfr Europese wetgeving)

» Kwaliteitsomschrijving - minstens 80% van bovenvermelde percentages moet aanwezig zijn in de mix
- i |
per 100 g RI* RI1/100g per 100 g RI* RI1/100g

Energie (kJ) 174 waarvan suikers (g) 8,7 90 9,67
Energie (kcal) 41 2000 2,05 Vezels (g) 1,1 25 4,4
Vet (g) 0,1 70 0,14 Eiwit (g) 0,6 50 1,2
waarvan verzadigd vet (6) 0 20 0 Natrium (mg) 13 2400 0,54
Koolhydraten (g) 8,8 260 3,38 Zout (mg) 32,5

* Referentie-inname van een gemiddelde volwassene (8400 kJ / 2000 kcal)

4, Kwaliteitscontrole

« Algemene omschrijving SVM-07 (Microbiologische norm)

GMO vrij lonisatie: neen

Allergenen: volgens de Europese wetgeving. Zware metalen en pesticiden (cfr. Europese wetgeving).
Producten op basis van groenten moeten door en door verhit worden voor consumptie! Verhit het nog
diepgevroren product - vooraf ontdooien wordt afgeraden. Het product moet door en door verhit worden voor
consumptie, namelijk gedurende minstens 2 minuten op minimum 70°C.

Vreemd materiaal: De Greenyard-doelstelling is 0/kg en hoewel we zeer gespecialiseerde
groenteverwerkingslijnen en de nieuwste optische sorteerders hebben, kan er af en toe toch iets door glippen.
De eindklant is verplicht om de goederen te inspecteren alvorens in hun producten te verwerken.

Al onze certificaten kunnen geraadpleegd worden op onze website www.greenyard.group/divisions/frozen/quality-and-sustainability/quality-certificates
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